
liste de produits en frais



fromages 
* gamme frais *

grana Padano

Pièce de ± 4 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie  
Température: 2 - 7 °C

emmental bloc

Pièce de ± 2,5 kg
Format: ± 10 x 10 x 30 cm 

Conditionnement / calibre :

Origine : Allemagne
Température: 2 - 7 °C

flamengo en barre

Pièce de ± 2,3 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

gorgonzola

Pièce de 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Italie  
Température: 1 - 9 °C 

gouda bloc Hotel

Pièce de 3 kg
Format : 30 x 10 x 10 cm

Conditionnement / calibre :

Origine :  Allemagne
Température: 2 - 7 °C

flamengo 1/2  boule

Pièce de ± 600 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C



fromages 
* gamme frais *

brebis aPimentado

Pièce de ± 600 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   Portugal 
Température: 0 - 10 °C

brebis serra da 
estrela

Pièce de ± 600 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

brebis Pâte dur

Pièce de ± 600 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C
 

vacHe amanteigado  

Pièce de ± 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température: 0 - 10 °C

vacHe aPimentado

Pièce de ± 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

vacHe-cHèvre - 
brebis

Pièce de ± 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C 



fromages
* gamme frais *

cHèvre

Pièce de ± 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

brebis affiné

Pièce de 190 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

cHèvre cHili et 
PaPrika

Pièce de 190 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

cHèvre Poivre noir

Pièce de 190 gr
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température: 0 - 10 °C

cHèvre romarin

Pièce de 190 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C

mini fromage brebis/ 
cHèvre/vacHe

Sachet de 3 x 80 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C
 



fromages 
* gamme frais *

mozzarella couPé 

Pièce de 400 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  
Température :

mozzarella boudin

Pièce de 1 kg 
Format : 21 x 6 x 6 cm 

Conditionnement / calibre :

Origine : U.E.
Température: 8 °C. Mozzarella 
cuttable 45% fat in d. m. 

fromage frais 
vacHe

Barquette de 4 x 62,5 gr 
Conditionnement / calibre :

Origine : U.E.
Température: 2 - 8 °C. 

fromage luxembourgeois  
Plusieurs choix

Pièce de ± 2 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Options: Fromages de vache et de chèvre, 
fromage blanc, yaourts et glaces.
Sur commande.



fromages
* gamme frais *

cHeddar rouge en 
trancHes

Barquette de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  U.E. 
Tranches :  10 x 10 cm
Température: 4 - 7 °C

flamengo  
PretrancHé

Barquette de 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 10 °C 
 

gouda PrétrancHé 
18/10 

Barquette de 1 kg 
2 x 25 tranches

Conditionnement / calibre :

Origine :  France
Taille :  10 x 10 cm
Température: 2 - 7 °C 
 

raclette nature

Pièce de 400 gr
Conditionnement / calibre :

Origine : France
Température :  ??

Provolone dolce

Pièce de 250 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie 
Température : 4 - 6 °C 

Pecorino romano

Pièce de 200 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   Italie 
Température: 4 - 6 °C



fromages 
* gamme frais *

ricotta

Pièce de 250 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie
Température :  ???

emmental râPé

Sachet de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  U.E.
Format: Lanières en V de 1,8 
mm d’épaisseur
Température: 4 - 7 °C 
 

grana Padano raPé

Sachet de 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie  
Format : Type poudre 
Température: 4 - 8 °C 

mozzarella râPée

Sachet de 2,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  France
Température : 4°C 

eru crème de brie

Pièce de 120 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

eru cHèvre doux

Pièce de 120 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C



fromages
* gamme frais *

eru crème de brie 
Portion

Barquette de 24 x 15 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

eru gouda Portion

Barquette de 24 x 15 gr
Conditionnement / calibre :

eru fromage  
à fondue

Pièce de 400 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

 

eru gouda Piment

Pièce de 100 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C

eru gouda

Pièce de 100 gr
Conditionnement / calibre :

eru edam

Pièce de 100 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Holland 
Température: 4 - 8 °C



cremerie
* gamme frais *

crème à fouetter 
30%

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Allemagne 
Température : 4 - 6 °C

crème culinaire 18% 
Président

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  E.U. 
Température : 4 - 6 °C 

crème ekabe uHt 

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  E.U. 
Température : 4 - 6 °C

beurrier Président 
avec ou sans sel

Pièce de 250 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  E.U.
Température: 2 - 8 °C

beurre rouleau 

Pièce de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: 2 - 8 °C

beurre Portion

Barquette de 100 X 10 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: 2 - 8 °C



cremerie
* gamme frais *

risso cHanty sPray

Pièce de 700 ml
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique
Température :  Garder au frais 
après ouverture.

lait condensé cuit

Pièce de 385 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 10 - 15 °C

lait condensé

Pièce de 397 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 10 - 15 °C

lait uHt 1,5 %

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Allemagne 
Température : 4 - 6 °C

lait uHt 3,5 %

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Allemagne 
Température : 4 - 6 °C 

cHantilly

Pièce de 250 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique
Température : 2 - 24 °C 



cremerie
* gamme frais *

mascarPone

Pièce de 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie
Température: 0 - 4 °C

yaourts nature 
sans sucre

Barquette de 4 x 125 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: sec et frais

yaourts tutti frutti

Barquette de 4 x 125 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: sec et frais

yaourts fraise

Barquette de 4 x 125 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: sec et frais

yaourts banane

Barquette de 4 x 125 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :   E.U.
Température: sec et frais



Œufs
* gamme frais *

Œufs entiers brick

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température : max 4°c 
 
* Option en 5 et 10 lt

blancs d’Œufs brick

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température : max 4°c

Jaunes d’Œufs brick

Pièce de 1 lt
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température : max 4°c

Œufs - 6

Barquette de 6 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température : sec et frais

Œufs - Plateau 30

Barquette de 30 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Allemagne 
Température : 4 - 6 °C 



16, Z.a. op Zaemer
l-4959 Bascharage

luxemBourg

tel : +352 39 77 22 1
vente@primafood.lu

Heures d’ouverture 
lundi-vendredi 08:00 – 18:00 | samedi 09:00 – 16:00

      PRIMAFOODSA

VISITEZ-NOUS!

VISITEZ-NOUS!


