
liste de produits en frais



SALAISONS 
* gamme frais *

chipolatas

Sachet de 20 x 120 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température : 0 - 4 °C

farinheira

Pièce de 250 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C 

FRANCFORT  
ARDENNAISE

Sachet de 3 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine : Luxembourg. 
Température : 0 - 4 °C

ALHEIRA

Pièce de 230 gr 
Sachet de 1 pièce

Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

alheira aux orties

Sachet de ± 1,5 kg (5 pièces)
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

boudin noir

Sachet de 10 x 120 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température: 0 - 5 °C

Sur commande



SALAISONS 
* gamme frais *

Salcicca Italienne

Sachet de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température :  0 - 4 °C

saucisse de volaille 

Sachet de +/- 3 kg 
Pièces de 80 gr

Conditionnement / calibre :

Origine :  France 
Température: 0 - 4 °C

saucisse à rôtir

Pièce de 
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température: 0 - 4 °C

Lëtzebuerger 
Grillwurst

Sachet de 10 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température : 0 - 4 °C

Merguez

Sachet de 
Conditionnement / calibre :

Origine :  France 
Température : 0 - 4 °C 

Mettwurst 

Sachet de 10 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température :  0 - 4 °C 



SALAISONS 
* gamme frais *

wiener

Sachet de 10 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température : 0 - 4 °C

jarretons cuit 
bouillon

Sous vide de  ±  700 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique 
Température : 0 - 4 °C 

saucisse  
Luxembourgeoise 

Pièce de ± 0,5 - 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température: 0 - 5 °C

Sur commande

saucisse toscane

Sachet de ±  500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

saucisse volaille 
fumé

Sachet de 7 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  France
Température: 0 - 5 °C

Sur commande



charcuteries 
* gamme frais *

chorizo criolo

Sachet de 4 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C

chorizo moira

Sachet de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C 

chorizo picante 
de carne

Sachet de 3 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine : Luxembourg. 
Température : 0 - 4 °C

chorizo à l’oignons

Sachet de 1 ,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 5 °C

chorizo alentejano

Sachet de 4 unidades
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

chorizo colorau

Sachet de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C



charcuteries 
* gamme frais *

linguiça saucisse

Sachet de 5 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C

morcela

Pièce de ± 200 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C 

salpicão cachaço

Sachet de 4 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 4 °C

chorizo regional  
lavrador

Sachet de  ±  1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

chorizo tavora  
assar

Sachet de ± 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C

chorizo vinho  
paiva

Sachet de ± 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 5 °C



charcuteries 
* gamme frais *

Paio York

Pièce de ± 2 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température :  0 - 4 °C

chorizo chouricao

Pièce de ± 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 4 °C

Mortadelle

Pièce de ± 2 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température: 0 - 4 °C

salpicão regional

Sachet de 4 pièces
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 4 °C

Salpicao coupé

Barquette de 100 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 4 °C 

paio serra Estrela

Pièce de 350 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température :  0 - 4 °C 



charcuteries 
* gamme frais *

ventricina picante 
demi

Pièce de ± 1,4 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie 
Température : 0 - 4 °C

épaule cuite dd

Pièce de 4,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique 
Température : 0 - 4 °C 

Fiambre da pa 
épaule cuite

Pièce de ± 3 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 5 °C

chorizo

Pièce de ± 1,9 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Espagne
Température: 0 - 5 °C

salami milano

Pièce de ± 2,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie
Température: 0 - 5 °C

salamirio

Pièce de ± 2,7 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique
Température: 0 - 15 °C



charcuteries 
* gamme frais *

Jambon cuit York 
entier *

Pièce de ± 
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température :  0 - 4 °C

*sur commande

Jambon cuit fermier 
supérieur

Barquette de 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Pays-Bas
Température :  0 - 4 °C 

Prétranché

Jambon cuit York 
prétranché *

Barquette de
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température: 0 - 4 °C

*sur commande

Fiambre jambon de 
dinde

Pièce de ± 3 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 5 °C

barra de fiambre

Pièce de ± 3,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 5 °C 

Jambon os coulé

Pièce de 6 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique
Température :  0 - 7 °C 



charcuteries 
* gamme frais *

JAMBON ITALIEN  
SANS OS

Pièce de ± 3 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie 
Température : 0 - 10 °C

Jambon presunto 
demi

Pièce de ± 3 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 7 °C 

JAMBON ITALIEN 1/4

Pièce de ± 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Italie 
Température : 0 - 10 °C

Jambon fumé 
marque nationale

Pièce de ± 6 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg
Température: 0 - 5 °C

JAMBON ITALIEN  
SANS OS

Pièce de ± 5/6 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie
Température: 0 - 10 °C

Jambon presunto 
sans os

Pièce de ± 5,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 7 °C



charcuteries 
* gamme frais *

bacon

Pièce de ± 200 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température :  0 - 10 °C

Conditionnement / calibre :

lard gras fumé

Conditionnement / calibre :

Origine :  Luxembourg 
Température: 0 - 4 °C

*sur commande

Jambon presunto 
1/4

Pièce de ± 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 7 °C

JAMBON ITALIEN  
précoupé

Barquette de 500 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Italie 
Température : 0 - 10 °C 

Jambon presunto 
coupé

Barquette de 100 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température :  0 - 7 °C 

lardon fumé

Barquette de 1 kg Barquette de 1 kg

Origine :  Union Européenne
Température :  2 - 7 °C 

Prétranché



charcuteries 
* gamme frais *

Oreilles de porc 
fumées 

Pièce de ± 200 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal 
Température : 0 - 10 °C

Pied de porc fumé

Pièce de ± 400 gr
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 7 °C 

Tête de porc fumée

Pièce de ± 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Portugal 
Température : 0 - 7 °C

Poitrine délicatesse

Pièce de ± 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Origine : Union européenne
Température: 2 - 7 °C

Poitrine coupée  
découennée

Pièce de ± 1 kg
Conditionnement / calibre :

Origine :  Belgique
Température: 0 - 7 °C

jambonneau fumé

Pièce de ± 700 gr
Conditionnement / calibre :

Origine :  Portugal
Température: 0 - 7 °C



16, Z.A. op Zaemer
L-4959 Bascharage

Luxembourg

Tel : +352 39 77 22 1
vente@primafood.lu

Heures d’ouverture 
LUNDI-VENDREDI 08:00 – 18:00 | SAMEDI 09:00 – 16:00

      PRIMAFOODSA

VISITEZ-NOUS!

VISITEZ-NOUS!


