
liste de produits surgelés



glaces 
* gamme surgelé *

Conditionnement / calibre :

orange givrés

Glace avec orange

Température : Surgelé

Boîte de 6 x 180 ml

Conditionnement / calibre :

ananas givrés

Glace avec ananas 

Température : Surgelé

Boîte de 6 x 170 ml
Conditionnement / calibre :

coco givrés

Glace avec coco.

Température : Surgelé

Boîte de 6 x 150 ml
Conditionnement / calibre :

citron givrés

Glace avec citron.

Température : Surgelé

Boîte de 6 x 180 ml



glaces 
* gamme surgelé *

Conditionnement / calibre :

crème glacée 
fraise

Glace au goût fraise.

Température : Surgelé

Bac de 5 lt
Conditionnement / calibre :

crème glacée 
pistache

Glace au goût pistache.

Température : Surgelé

Bac de 5 lt
Conditionnement / calibre :

crème glacée 
mocca

Glace au goût mocca. 

Température : Surgelé

Bac de 5 lt

Conditionnement / calibre :

crème glacée 
banane

Glace au goût banane 

Température : Surgelé

Bac de 2,5 lt
Conditionnement / calibre :

crème glacée 
chocolat blanc

Glace au goût chocolat blanc.

Température : Surgelé

Bac de 2,5 lt
Conditionnement / calibre :

crème glacée 
chocolat

Glace au goût chocolat.

Température : Surgelé

Bac de 5 lt



crème glacée 
vanille

Bac de 5 lt
Conditionnement / calibre :

Glace au goût vanille.

Température : Surgelé

crème glacée 
vanille bourbon

Bac de 5 lt
Conditionnement / calibre :

Glace au goût vanille bourbon.

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

crème glacée 
stracciatela

Glace au goût des pépites de 
chocolat. 

Température : Surgelé

Bac de 5 lt

Conditionnement / calibre :

sorbet citron

Sorbet sur la base de la purêe 
de citron.

Température : Surgelé

Bac de 2,5 lt
Conditionnement / calibre :

sorbet fruits 
rouges/vanille

Sorbet sur la base de la purêe 
de fruits rouges et vanille.

Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt
Conditionnement / calibre :

sorbet framboise

Sorbet sur la base de la purêe 
de framboise.

Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt

glaces 
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

sorbet mango 
world selection

Sorbet sur la base de la purêe 
de mange.

Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt
Conditionnement / calibre :

sorbet melon

Sorbet sur la base de la purêe 
de melon.

Température : Surgelé

Bac de 2,5 lt
Conditionnement / calibre :

sorbet maracuja
orange

Sorbet orange-maracuja avec 
préparation à l’orange. 

Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt

sorbet pomme sorbet suprême açaí

Bac de 2,5 lt Bac de 280 ml ou 5 lt
Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

Sorbet sur la base de la purêe 
de pomme.

Température : Surgelé

Sorbet d’açaí original sur la 
base de pulpe d’açaí.

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

sorbet poire

Sorbet sur la base de la purêe 
de poire.

Température : Surgelé

Bac de 2,5 lt

glaces 
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

omelette norvé-
gienne vanille  
- framboise

Sorbet framboise, crème gla-
cée vanille, mringue flambée 
et biscuit.
Température : Surgelé

Pièce de 1 lt 
En saison.

Conditionnement / calibre :

bûche canada  
vanille

Glace parfum crème avec 
enrobage au cacao.

Température : Surgelé

Pièce de 1 lt 
Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

bûche new york 
vanille/chocolat

bûche délice etoilé 
fruits exotiques

Glace parfum de chocolat et  
vanille, décorée de copeaux de 
chocolat. 
Température : Surgelé

Au goût de noix de coco, 
mangue et fruits de la passion, 
sauce fruits rouges.
Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt 
En saison.

Pièce de 1 lt 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

bûche venise 
vanille/fraise

bûche norvégienne 
vanille noisette

Glace parfum de fraise et  
vanille, décorée de copeaux de 
chocolat.
Température : Surgelé

Douce meringue, vanille, glace 
à la noisette et éclats de nou-
gatine.
Température : Surgelé

Pièce de 1 lt 
En saison.

Pièce de 1 lt 
En saison.

bûches 
* gamme surgelé *



bûche chocolat 
blanc framboise

Bac de 2,4 lt 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Chocolat blanc et framboise, 
sauce de fruits rouges et mini 
copeaux de chocolat blanc.
Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

bûche 3 chocolat

Chocolat noir, chocolat blanc, 
chocolat lait et petits éclats. 

Température : Surgelé

Bac de 2,4 lt 
En saison.

bûche vanille et  
caramel beurre salé

Bac de 2,4 lt 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Vanille, caramel et beurre salé.

Température : Surgelé

tartufo nero

Boîte de 9 x 85 gr
Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

agneau pascal 
11/15 parts

Pièce de 2,5 lt 
En saison.

Au goût gianduja, sabaion, dé-
corée avec poudre de cacao 
et noisettes croustillantes.
Température : Surgelé

Au goût de vanille. 

Température : Surgelé

bûches 
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

snickers barre

Chocolat, caramel et ca-
cahuétes. 

Température : Surgelé

Carton de 24 x 72 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

coeur framboise 
glaçé

Au goû de framboise.

Température : Surgelé

Carton de 4 x 130 ml
En saison.

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

coupe vanille / 
chocolat

bounty barre

Au goût de vanille et chocolaz. 
Température : Surgelé

Chocolat et coco. 

Température : Surgelé

Carton de 14 x 135 ml
En saison.

Carton de 24 x 66 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

coupe fraise /
vanille  

mars barre

Au goû de vanille et fraise.

Température : Surgelé

Cocolat et caramel. 

Température : Surgelé

Carton de 14 x 135 ml
En saison.

Carton de 24 x 51 ml 
En saison.

glaces 
individuels 
* gamme surgelé *



cornet vanille / 
chocolat  

Carton de 20 x 90 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Vanille, caramel et beurre salé.

Température : Surgelé

cornet fraise 

Carton de 20 x 120 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

cornet vanille 
(brésilienne)

Carton de 14 x 120 ml 
En saison.

Au goût gianduja, sabaion, dé-
corée avec poudre de cacao 
et noisettes croustillantes.
Température : Surgelé

Au goût de vanille. 

Température : Surgelé

bâtonnet classic 
crème vanille

Carton de 20 x 90 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Crème glacée avec crème, 
enrobage au chocolat. 

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

bâtonnet almond  

Crème glacée à vanille avec 
crème, couverture de chocolat 
au lait et morceaux d’amande. 

Température : Surgelé

Carton de 20 x 90 ml 
En saison.

bâtonnet white 

Carton de 20 x 90 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Crème glacée à vanille avec 
crème, enrobage au chocolat 
blanc. 
Température : Surgelé

glaces 
individuels 
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

torsado

Galce aromatisé aux fruits de  
citron, pomme, fruits reouges 
et orange tropical.
Température : Surgelé

Carton de 20 x 80 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

barry

Glace au gôut vanille.

Température : Surgelé

Carton de 12 x 70 ml
En saison.

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

loop

press’up lemon 

Galce aromatisé aux fruits de 
fraise, citron et orange. 
 
Température : Surgelé

Sorbet au citron. 

Température : Surgelé

Carton de 28 x 75 ml
En saison.

Carton de 24 x 105 ml 
En saison.

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

leony

press’up fraise 

Glace au gôut vanille.

Température : Surgelé

Sorbet à la fraise. 

Température : Surgelé

Carton de 12 x 70 ml
En saison.

Carton de 24 x 105 ml 
En saison.

glaces 
individuels 
* gamme surgelé *



desserts
* gamme surgelé *

Conditionnement / calibre :

bavarois  
citron vert

Au gôut de citron vert.

Température : Surgelé

Pièce de 1,9 kg

Conditionnement / calibre :

bavarois ananas

Au gôut d’ ananas

Température : Surgelé

Pièce de 1,2 kg
Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

bavarois caramel

bolacha e nata  
gâteau crème

Gâteaux aux biscuits  
et caramel.

Température : Surgelé

Au gôut de biscuits, crème et 
cacahuètes. 

Température : Surgelé

Pièce de 1,5 kg

Pièce de 1,5 kg

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

bavarois au whisky

bavarois fraise

Gâteau de chocolate, crème 
avec whisky, caramel et  
cacahuètes.
Température : Surgelé

Au gôut de fraise. 

Température : Surgelé

Pièce de 1,3 kg

Pièce de 1,1 kg



gateau bolacha 
crocante

Pièce de 1,3 kg
Conditionnement / calibre :

Gâteaux aux biscuits. 

Température : Surgelé

gâteau  
anniversaire

Pièce de 1,2 kg
Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

gâteau aux noix

Pièce de 1,3 kg

Gâteaux avec crème d’œuf et 
amandes effilées. 
 
Température : Surgelé

Gâteaux avec crème d’œuf  
et noix. 
 
Température : Surgelé

cheescake aux 
fruits rouges

Pièce de 1,5 kg
Conditionnement / calibre :

Au gôut de biscuits et fruits 
rouges. 

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

bolacha gâteau

Au gôut de biscuits, crème et 
cacahuètes. 

Température : Surgelé

Pièce de 1,2 kg

forêt noire

Pièce de 1,8 kg
Conditionnement / calibre :

Gâteaux aux chocolat et 
crème. 
 
Température : Surgelé

desserts
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

longueur biscuit/ 
lait condensé

Gâteaux aux biscuits, crème 
d’œuf et lait condensé.

Température : Surgelé

Pièce de 1,2 kg

Conditionnement / calibre :

gâteau brigadeiro

Gâteaux au chocolat.

Température : Surgelé

Pièce de 1,6 kg
Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

gateau quindim 
coco 1,5 kg pc

torta profitéroles

Gâteaux aux coco et crème  
d’œuf. 

Température : Surgelé

Gâteaux aux chocolat, crème 
et profitéroles.. 

Température : Surgelé

Pièce de 1,5 kg

Pièce de 1,3 kg

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

gâteau profitéroles

roulé aux oranges 
1,9 kg pc

Gâteau de chocolate, profité-
roles et crème. 

Température : Surgelé

Gâteaux au gôut d’orange. 

Température : Surgelé

Pièce de 1,5 kg

Pièce de 1,9 kg

desserts
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

pao de lo

Gâteaux d’œufs. 

Température : Surgelé

Pièce de 700 gr
Conditionnement / calibre :

tarte abricots 
amandes

Fond de pâte sucrée, garni 
d’une crème normande et 
abricots.

Température : Surgelé

Pièce de 900 gr
Conditionnement / calibre :

tarte aux amandes

Au gôut d’ amandes. 
 
Température : Surgelé

Pièce de 1,5 kg

Conditionnement / calibre :

tarte mirabelles

Fond de pâte brisée, garni de 
crème et mirabelles.

Température : Surgelé

Pièce de 950 gr
Conditionnement / calibre :

tarte myrtilles 
coupé en 10 parts

Fond de pâte sucrée, garni de 
myrtilles.

Température : Surgelé

Pièce de 750 gr
Conditionnement / calibre :

tarte citron  
coupé en 10 parts

Au gôut d’citron.

Température : Surgelé

Pièce de 750 gr

desserts
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Conditionnement / calibre :

tarte poires 
amandes

Fond de pâte sucrée,  
garni d’une crème amandes  
et poires.
Température : Surgelé

Pièce de 750 gr

tarte rhubarbe 

Pièce de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Fond de pâte brisée, garni de 
crème fraîche et morceaux de 
rhubarbes. 
Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

tarte pommes  
normande

Fond de pâte sucrée, garni de 
pommes et crème normande. 

Température : Surgelé

Pièce de 950 gr

desserts
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Conditionnement / calibre :

délice merveille

Au gôut de crème, lait conden-
sé, biscuit, café et chocolat.

Température : Surgelé

Carton de 12 x 110 ml

Conditionnement / calibre :

délice caramel 
(baba de camelo)

Au gôut de lait condensé et 
amandes.

Température : Surgelé

Carton de 12 x 110 ml
Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

délice cheesecake 
caramel salé 

délices fraise  et 
profitéroles 

Au gôut de caramel et biscuits.

Température : Surgelé

Au gôut de crème, lait conden-
sé, biscuit, fraise, chocolat et 
profitéroles.
Température : Surgelé

Carton de 12 x 100 ml

Carton de 12 x 90 ml

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

délice cheescake 
fruits rouges

délice vitoria

Au gôut de fruits rouges et 
biscuits. 

Température : Surgelé

Au gôut de crème, œufs, lait 
condensé, biscuit Maria. 

Température : Surgelé

Carton de 12 x 110 ml

Carton de 12 x 100 ml

desserts 
individuels
* gamme surgelé *



natas do ceu

Carton de 12 x 110 ml
Conditionnement / calibre :

Au gôut de crème, œufs, 
lait condensé, biscuits et 
amandes. 
 
Température : Surgelé

mousse de café

Carton de 12 x 100 ml
Conditionnement / calibre :

Au gôut de crème, lait conden-
sé, café et amandes. 

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

mousse chocolat

Au gôut de chocolat. 

Température : Surgelé

Carton de 12 x 110 ml

mousse mangue

Carton de 12 x 110 ml
Conditionnement / calibre :

Au gôut de crème, yaourt, 
blanc d’oeuf, mangue et lait 
condensé. 
Température : Surgelé

desserts 
individuels
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

moelleux chocolat

Gâteau moelleux au chocolat.

Température : Surgelé

Barquette de 9 x 100 gr

Conditionnement / calibre :

apfelstrudel

Au gôut de pommes.

Température : Surgelé

Boîte de 20 x 110 gr
Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

pasteis de nata

minis éclairs vanille 
nappage chocolat

Au gôut de pâte feuilletée et 
crème d’œufs.

Température : Surgelé

Pâte à choux, crème vanille et 
chocolat belge. 

Température : Surgelé

Carton de 6 x 70 gr

Boîte de 200 gr

Conditionnement / calibre :

Conditionnement / calibre :

gâteau au riz

mini assortiment 
deluxe

Au gôut de farine de riz. 

Température : Surgelé

Crème bavaroise, chocolat 
blanc, chocolat-noisettes, 
fraise, brownies.
Température : Surgelé

Barquette de 4 x 65 gr

Carton de 55 pièces

desserts 
individuels
* gamme surgelé *



profitéroles crème 
glaçée 

Boîte de 1 kg
Conditionnement / calibre :

Pâte à choux, fourrée de 
crème glacé vanille. 

Température : Surgelé

Conditionnement / calibre :

petits choux aux 
chantilly

Pâte à choux, fourrée de 
crème. 

Température : Surgelé

Boîte de 20 pièces

croissants crus 
beurre préparés

Carton de 48 x 70 gr
Conditionnement / calibre :

Au gôut de beurre. 

Température : Surgelé

pains chocolats 
préparés

Carton de 48 x 75 gr
Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

croissant  
chocolat droit

Carton de 48 x 95 gr

Au gôut de chocolat. 
 
Température : Surgelé

Au gôut de chocolat et noi-
settes. 
 
Température : Surgelé

desserts 
individuels
* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

bolo rei

Gâteau rond recouvert de 
fruits confits. 

Température : Surgelé

Pièce de 700 gr
Conditionnement / calibre :

bolo rainha

Gâteau rond recouvert de 
fruits secs. 

Température : Surgelé

Pièce de 650 gr

Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre : Conditionnement / calibre :

pao de deus folar de viandes folar d’œufs

Gâteau à la pâte briochée, 
œuf et noix de coco. 

Température : Surgelé

Gâteau à base de farine de 
blé et d’œuf, garnie d’une va-
riété de viandes. 

Température : Surgelé

Gâteau à base de farine de 
blé et d’œuf, garnie  
2 œuf entiers, cannelle. 

Température : Surgelé

Pièce de 500 gr Pièce de 800 gr Pièce de 500 gr

Conditionnement / calibre :

les inséparables 
choco et red velvet

Au gôut de chocolat et red 
velvet. 

Température : Surgelé

Boîte de 20 x 110 gr

desserts 
en saison

* gamme surgelé *



Conditionnement / calibre :

gâteau roulé /
pâques

Gâteau fourré à la crème aux 
œufs et à la cannelle, recou-
vert de crème aux œufs. 
 
Température : Surgelé

Pièce de 850 gr
Conditionnement / calibre :

«ovos moles»  
du portugal

À la base  de aune d’œuf, ga-
lette de farine de blé. 

Température : Surgelé

Pièce de 500 gr
Conditionnement / calibre :

pão de ló humide 
(ovar)

Gâteau de pâte très légère et 
moelleuse et une pâte jaune 
d’œuf humide et crémeuse. 

Température : Surgelé

Pièce de 600 gr

desserts 
en saison

* gamme surgelé *
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